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Prima runda din play-out a adus si prima mare surpriza nou-
Adi Pirgaru | Prim pas gresit Crai Nou Pg.11 promovata CSM Bacau castigdnd pe terenul celor de la CSU

facut in play-out
de CSU Suceava

Suceava. Dupd ce a gasit varianta optima pe banca tehnica,
»salvatorre della patria” numindu-se Gabi Armanu, oaspetii au
evoluat cu mare ambitie, au avut si noroc, dar in final au plecat
bucurosi din sala ,,Dumitru Bernicu”.

Inceputul meciului dintre CSU Suceava si CSM Bacau a fost
unul echilibrat, desi gazdele au ratat primele trei atacuri. Totusi,
chiar dacd au mai ratat si un 7 metri, sucevenii s-au tinut aproape
de adversarii lor si la pauza scorul era 12-9 pentru bacauani.

in debutul reprizei a doua, jucatorii formatiei gaazda, ,treziti” de
antrenorului Adrian Chirut au revenit in forta si au egalat situatia
pe tabela de marcaj de trei ori, la 13, 14 si 15. Din pacate, atunci
cand spectatorii suceveni, care au incurajat echipa lor favorita pe
tot parcursul partidei, sperau ca preferatii lor vor prelua ,,fraiele”
disputei, totul s-a naruit.

Intre minutele 48 si 57, CSM Baciu a marcat de sapte ori la rand
in timp ce sucevenii au ratat neverosimil. La fel ca si in alte
meciuri din acest sezon competitional, la un moment dat,
handbalistilor suceveni parca le cade ceata pe ochi, isi pierd
luciditatea si rateaza din toata pozitiile si unghiurile.




Asadar, CSU Suceava a inceout cu stangul turneul play-out al
Ligii Nationale de handbal masculie cedand cu 17-23 in fata
celor de la CSM Bacau. Elevii antrenorului Adrian Chirut au
timp destul sa mediteze pentru cd urmatoarea runda din play-out
va avea loc abia pe 17 aprilie cadnd CSU va juca pe terenul
grupdrii Minaur Baia Mare. Apoi, pentru CSU Suceava vor urma
doud meciuri consecutive pe teren propriu, acolo und ear trebui
sd faca diferenta.
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Mariu Suiu | CSU Suceava a Monitorul de Suceava Sport Play-out-ul Ligii Nationale de handbal masculin a inceput prost

cedat in fata
Bacaului la
debutul in play-out

pentru CSU Suceava, care a pierdut pe teren propriu primul meci
din aceasta faza a competitiei, 17-23 cu CSM Bacau,
complicandu-si situatia in contextul luptei pentru salvarea de la
retrogradare. Handbalistii pregdtiti de Adrian Chirut si-au pus
mari sperante in acest joc, insa nu au prins cea mai buna zi a lor.
Incurajati de o galerie giligioasd, oaspetii s-au batut pentru
fiecare minge, in vreme ce sucevenii au pacatuit mult pe faza de
finalizare, ratand exasperant de mult, din toate pozitiile. Nici
macar de la punctul de 7 metri studentii n-au fost mai inspirati,
irosind nu mai putin de 5 lovituri de pedeapsa.

Dupa ce au condus n permanentd pe tabela de marcaj, bacauanii




au intrat la pauza cu un avantaj de trei goluri, 12-9. Sucevenii au
avut 1nsd o tresarire de orgoliu dupa revenirea de la cabine,
ajungand sa egaleze la 15 in minutul 48. Din acel moment a
urmat o cadere inexplicabild pentru handbalistii gazda, care in
decurs de 10 minute au incasat nu mai putin de 7 goluri, fara sa
marcheze vreunul. Finalul i-a gasit pe bacauani in culmea
fericirii, sarbatorind succesul alaturi de fanii lor, in vreme ce
sucevenii au parasit sala ingandurati, cu capetele plecate.

Dapu; E:SU Suceava a Obiectiv de Suceava Sport C_SU Suceava a dezamagit cru.nt la de.butul n play-out-ul Li.gii
Chidovet inceput play-out- Zimbrilor la handbal masculin. Echipa antrenatd de Adrian
ul cu o infrangere Chirut a cazut pe loc de baraj, dupa ce a pierdut sambata seara, in
pe teren propriu sala ,,Dumitru Bernicu”, in fata celor de la CSM Bacau, cu scorul

de 17-23.
Biroul francez va invitd la o altd dupd-amiaza dedicata
Adelina Dupi-amiaz Monitorul de Suceava Ultima ors francofonilor si francofililor. Miercuri, 10 aprilie 2019, ora
. o local 17:00, are loc cursul de limbd franceza ,,Le francais, c’est

Talpalariu dedicata

francofonilor si
francofililor, la
Biroul francez

"’

facile!”, destinat copiilor care doresc sd se initieze in tainele
limbii franceze.

Sdptamana aceasta, lector univ. dr. Mariana Sovea si lectorul de
francezd Maxence Caron 1si propun sd faca o incursiune in lumea
animalelor domestice. Copiii sunt invitati sd cante, sd deseneze,
sd se joace si, In acelasi timp, sa invete noile notiuni de limba
francezd, impreund cu ariciul Léo si prietenii lui, anunta




organizatorii. Incepand cu ora 18:00, prof. dr. Loredana Mititiuc
si prof. Melania Babescu, impreund cu elevii lor de la Liceul cu
Program Sportiv si Colegiul Economic ,,.D. Cantemir”, propun
publicului sucevean activitatea ,,L.’Adolescent frangais”. Dansul,
muzica, poezia isi dau mana si in aceastd saptimana pentru a
exprima plicerea de a se exprima in limba francezd si de a
promova francofonia proprie.

M.T.

Activitatile
destinate micilor
francofoni
continua la Biroul
Francez Suceava
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Studentii din
Suceava au
inventat berea din
faina de ghinde
sau laurtul cu
seminte de canepa

(7.04.2019)
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Zeci de studenti din Suceava aduc un suflu proaspat in industria
alimentara. Ei s-au ,,'razboit” in retete inovative si arome
imbietoare. A fost, de fapt, o competitic care le-a testat
cunostintele acumulate la cursuri. Creativitatea nu a avut limite,
iar produsele nu au fost doar gustoase, ci si sanatoase. Va dam
doar cateva exemple: bere fara gluten si inghetatd fara coloranti
artificiali.

A fost momentul perfect pentru studentii la inginerie alimentara
sd pund 1n practicd ce au invatat la facultate. Fiecare echipd a




creat un produs care nu se gaseste in magazine.

Unul dintre concurenti spune cd ,am venit cu Iinghetatd
facuta din mar copt, scortisoara, fructoza si pectind. Am folosit
produse naturale si nu este destinata stocarii in hipermarket, ci
servirii la restaurant”.

La fel de gustos este si iaurtul cu proteine.

Concurentul respectiv spune ca ,,este un iaurt cu sfecla si seminte
de canepd. Partea inovativa este proteina din canepa. Are un
efect antioxidant, stimulator deoarece este un produs
fermentativ”.

Berea Moeko, berea din fdina de ghinde

Nu au lipsit nici bauturile inovative, cum ar fi berea din faina de

ghinde.

Unul dintre concurenti a prezentat ,,Berea Moeko. O bere slab
alcoolica, nedistilata, obtinuta cu ajutorul drojdiei de bere prin
fermentare. Are un gust dulce-amarui, fructat, cu nuante de nuci
verzi”.

Toate retetele sunt originale. Concurentii au exclus glutenul si au
mizat numai pe ingrediente sanatoase.

Producétorii au pus ochii pe inventiile studentilor
Produsele au fost create cu scopul de a fi comercializate.

Mircea Oroian, decan Facultatea de Inginerie Alimentara
Suceava: Speram ca aceste produse sa devina realitate. Multe
produse se incadreaza in trendul international. Poate unele dintre




ele par fantastice, dar pot deveni realitate

Mihai Dimian, prorector USV Suceava: Ceea ce dorim
sd promovam cu acest eveniment este creativitatea studentilor,
tranzitia de la idee la produs

Concursul FIA Food Fest 2019 este la prima editie si isi propune
sa 1i pregateasca pe studenti pentru viitoarea meserie.

Oana
Slemco

Ce contine prima
bere fard gluten

facuta in Romania.

Bautura a fost
preparata de la
zero de cinci
studenti din
Suceava

www.adevarul.ro

Suceava

Pentru prepararea berii, studentii au folosit ingrediente precum
faina de ghinda si fdina de topinambur. Bautura a fost prezentata
sambata, 6 aprilie, la FIA Food Fest, o manifestare stiintifica
dedicata produselor alimentare inovative.

Facultatea de Inginerie Alimentara din cadrul Universitatii
,»otefan cel Mare” a organizat sambata, 6 aprilie, FIA Food Fest,
o manifestare stiintificd pentru crearea de produse alimentare
inovative. ,,Ceea ce dorim sa promovam cu acest eveniment este
creativitatea studentilor. Chiar dacd nu sunt inca la nivelul pe
care si-l doresc cu aceste produse, ele vor fi dezvoltate in
continuare si sperdm ca finalul studiilor va reprezenta pentru ei si
posibilitatea de a se lansa pe piatd cu astfel de produse”, ne-a
declarat prof.univ.dr.ing. Mihai Dimian, prorector USV.

In competitie s-au Tnscris 39 de echipe, care au prezentat 40 de
produse alimentare create in laboratoarele institutiei academice.
»~Produsele acopera o gamd extrem de diversificata, deserturi,
produse de cofetarie si patiserie si produse alcoolice. Un produs
care mi-a atras atentia este o bere fara gluten. Este o tendinta la




nivel mondial de obtinere de produse fara gluten, mai ales pentru
faptul ca exista foarte multe persoane care sufera de intolerantd
la gluten. Studentii nostri vad prin acest tip de concurs legatura
dintre teorie si practica si sperdm ca agentii economici care au
venit alaturi de noi sd poatd transpune aceste produse la nivel
industrial”, ne-a declarat prof. univ. dr. ing. Mircea Oroian,
decanul Facultatii de Inginerie Alimentara.

Berea fara gluten a fost preparatd de cinci studenti. Tinerii si-au
denumit produsul MoJeCo. Este vorba despre o bere bruna,
pentru care studentii au folosit ingrediente precum faina de
ghindd si fdina de topinambur. Produsul este cu atit mai
interesant cu cat in Romania nu se fabrica bere pentru cei care
sufera de intolerantd la gluten. ,,Berea are un gust fructat, dulce-
amarui, cu nuante de nuci verzi si are o prospetime
inconfundabila”, ne-a declarat Ovidiu Apetrei, unul dintre
studentii care au dezvoltat produsul. Cei cinci studenti au creat
berea de la zero.

Inclusiv ambalajul pentru prezentare a fost creat in laboratoarele
facultatii. Tinerii spera ca produsul lor va fi patentat si cd vor
putea gasi un investitor interesat de productia in serie. Pe baza
berii, studentii au facut si un lichior, care mai contine zahar si
alcool etilic. O alta echipd de studenti a preparat un iaurt cu
canepa. ,,Am pregatit «laurtul bunicii». l-am dat aceasta
denumire pentru ca de regula bunicii ne aduc tot ceea ce este mai
bun si ne pun pe masd. laurtul contine sfecla si seminte de
canepd. Proteina din canepa este partea inovativa a produsului.
Cénepa are un efect antioxidant stimulator. Produsul are un
termen de valabilitate de pana la 30 de zile”, ne-a relatat
studentul Anton Marin. Sunt produse inovative care vin cu




ingrediente luate din Roméania. Am intdlnit retete originale,
produse care nu contin alergeni, care au valoarea nutritionald
imbogatita cu vitamine, antioxidanti”, ne-a declarat Camelia
Arghire, expert in industria alimentard la societatea Enzime si
Derivate.

Din juriu au facut parte si reprezentanti ai Grupului Alexandrion.
Compania lucreaza deja cu absolventi ai Facultdtii de Inginerie
Alimentara din Suceava. ,,Grupul nostru si-a dorit foarte mult sa
fie aici, printre toti acesti tineri talentati, care au oferit foarte
multe retete inovative. Dorim sa le prezentam o ofertd concreta,
internship-ul pe care il vom desfasura in aceastd vara. Exista
posturi disponibile, atat in distileriile noastre, cat si in birourile
din Otopeni. Grupul nostru are deja trei angajati de la aceasta
universitate, unul dintre ei fiind managerul distileriei noastre din
Pleasa”, a declarat Alexandra Bajureanu, director adjunct de
comunicare al companiei. Studentii care vor castiga FIA Food
Fest vor primi premii in bani si produse oferite de sponsori.

Prima bere fara
gluten din
Romania a fost
prezentata la FIA
FOOD FEST
2019, la Suceava

(7.08.2019)

Www.edumanager.ro

Universitati

Prima bere fara gluten din Roméania, MoJeCo, a fost prezentata
la concursul de produse alimentare inovative FIA FOOD FEST
2019, de la Universitatea ,,Stefan cel Mare” Suceava, organizat
de Facultatea de Industrie Alimentarda, sub egida Ministerului
Educatiei Nationale.

Conducatorul echipei care a creat produsul, Ovidiu Apetrei,
masterand in anul al doilea, a declarat ca ideea le-a venit in urma
studierii pietei de profil din Romania, care aratd ca berea




artizanald, pentru al cincilea an la rand, se afld in preferintele
consumatorilor doritori de noi sortimente, iar produsele fara
gluten sunt Tn trend. ,,Este o bautura slab alcoolica, nedistilata,
fara gluten. (...) Are ca ingrediente faind de ghinda, faind de
topinambur, melasd, hamei si apa. Berea are un gust fructat,
dulce amadrui, cu nuante de nuci verzi i are o prospetime
inconfundabila”, a spus Apetrei, precizand ca unicitatea la nivel
mondial este datd de elementele eco-inovative implicate in
procesul de fabricatie, iar la nivel national obtinerea primului
sortiment de bere fara gluten.

Un alt produs care a atras atenfia in cadrul manifestarii
studentesti a fost desertul inghetat Vegy’lce, vegan, ce nu
contine alergeni sau zahar.

Inovatia produsului constd in combinarea a doud calititi
importante pentru consumatori, respectiv continutul de
microorganisme probiotice vii din trei specii diferite si fibre
prebiotice — inulina, cu cantitdti mari de fructooligozaharide ce
pot ajuta la mentinerea unei stari optime de sanatate a sistemului
gastro-intenstinal si imunitar.

Competitia, aflatd la prima editie, a reunit 38 de echipe formate
din studenti inscrisi la programele de licenta si masterat, care au
dezvoltat 40 de produse alimentare inovative ce pot fi
industrializate.

Painea cu banane
inventata la
Suceava. Ce mai

www.stirileprotv.ro
07.04.19

Astfel de produse, inventate de studenti, au intrat sambata intr-o
competitie organizata la Universitatea Stefan cel Mare din
Suceava.




contine pe langa
chia, iaurt, oua si
CoCos

Painea cu banane
inventata la
Suceava. Ce mai
contine pe langa
chia, iaurt, oua si
coCos

www.astazi.ro
07.04.19

IDEM

Painea cu banane
inventata la
Suceava. Ce mai
contine pe langa
chia, iaurt, oua si
COCOS

www.exclusiv24.net
07.04.19

IDEM

Proiectul Padurea
de Maine continua
cu plantarea a
6.160 de puieti in
Clit

www.suceavalive.ro

07.04.19

Proiectul a fost lansat Tn septembrie 2017 in parteneriat de
Asociatia Administratorilor de Paduri, Universitatea Stefan cel
Mare din Suceava si Holzindustrie Schweighofer, pentru a ajuta
proprietarii privati si administratiile locale sd reilmpadureasca
suprafetele de fond forestier cu dificultati de regenerare.

Aproape 200 de
voluntari au ajutat
la retmpadurirea
unei suprafete de
1,3 ha de teren din
Clit si au plantat
6.160 de puieti de
brad, frasin, paltin
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07.04.19

IDEM




de munte si molid
n cadrul
proiectului
national
multianual
,,Padurea de
Méaine”

Proiectul ,,Padurea
de Maine” a
continuat cu
plantarea a 6.160
de puieti in
localitatea Clit din
judetul Suceava

WWW.SVNEWS.IO

07.04.19

IDEM

Ampla actiune de
impadurire cu
aproape 6200 de
arbori, la Clit, prin
proiectul ,,Padurea

www.monitorulsv.ro
06.04.19

Membri ai comunitatii locale s-au alaturat elevilor de la Liceul
Tehnologic Tomsa Voda din Solca, elevilor de la Colegiul
Tehnic Radauti, studentilor Facultatii de Silvicultura din cadrul
Universitatii Stefan cel Mare din Suceava, personalului silvic din
cadrul Ocolului Silvic Solca — DS Suceava si angajatilor

de Maine” Holzindustrie Schweighofer de la fabricile din Radauti si Siret
pentru a planta 6.160 de copaci.

Ecaterina www.cotidianul.ro Valentin Popa, care in prezent este rectorul Universitatii ,,Stefan

Andronescu, cel Mare” Suceava, spune ca introducerea a patru tipuri de

contrazisa de
fostul ministru al
Educatiei,
Valentin Popa

06.04.19

Bacalureat ,,va restringe grupul tinta pentru fiecare facultate”,
adica zona de unde universitatile isi vor putea recruta studentii s-
ar micsora considerabil.
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Suceava: Prima
bere fara gluten
din Romania
prezentata la FIA
FOOD FEST 2019
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Prima bere fara gluten din Romania, MoJeCo, a fost prezentata,
sambata, la concursul de produse alimentare inovative FIA
FOOD FEST 2019, de la Universitatea ,,Stefan cel Mare”
Suceava, organizat de Facultatea de Industrie Alimentara, sub
egida Ministerului Educatiei Nationale.

Suceava: Prima www.ziarelive.ro IDEM
b_ere feiraAgl_uten 06.04.19
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Ce contine prima
bere fara gluten
facuta In Romania.
Bautura a fost
preparata de la
zero de cinci
studenti din
Suceava
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Bautura a fost prezentatd sambatd, 6 aprilie, la FIA Food Fest, o
manifestare stiintificd dedicatd produselor alimentare inovative.
Facultatea de Inginerie Alimentara din cadrul Universitatii
»otefan cel Mare” a organizat sambata, 6 aprilie, FIA Food Fest,
o manifestare stiintificdA pentru crerea de produse alimentare
inovative.
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facutd in Romania.
Bautura a fost
preparata de la

zero de cinci

studenti din

Suceava

VIDEO Cum se www.adevarul.ro Imaginile dezolante au fost filmate cu o drona de catre studentii
vede de sus groapa | 05.04.19 de la Facultatea de Silvicultura din cadrul Universitatii ,,Stefan
de gunoi cel Mare”.

clandestina care-i
face de rusine pe
cel mai bogati
sateni din
Bucovina. ,,E un
fenomen care nu
poate fi oprit*

VIDEO Cum se
vede de sus groapa
de gunoi
clandestina care-i
face de rusine pe
cei mai bogati
sateni din
Bucovina. ,,E un
fenomen care nu
poate fi oprit*
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